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An den  
Besitzer eines Rational  
Kombidämpfers   
 
 
 
 
 
 
 

RATIONAL - JAHRESSERVICE 
 

 

 

Guten Tag ! 
 

Um sicherzustellen, dass sich Ihr Gerät in einwandfreiem Zustand befindet, sollte mindestens einmal jährlich 
eine Wartung von einem autorisierten Servicetechniker der Firma GGL GmbH 8042 Graz oder 8943 Aigen/E.  
durchgeführt werden.  
 
Bei mehr als 12 dH Wasserhärtegraden (Karbonathärte) empfehlen wir, dies zweimal pro Jahr (alle 6 Monate) 
durchführen zu lassen. 

 
LEISTUNGSUMFANG 

 
� Dampfgenerator öffnen, Niveauelektrode, Ablöschdüse, Beschwadungsdüsen, 

Ablöschkasten reinigen und entkalken 
 

� Arbeitszeit ca. 1-2  Stunden. 
Bei sehr starker Verkalkung ca. 1,5 Stunden Mehraufwand durch manuelle Entkalkung! 
 

� Karbonathärte überprüfen 
 

� Heizkörper, Magnetventile, PT-100 Fühler bzw. Thermoelemente, Schütze und Leistungshalbleiter 
durchmessen und im Funktionstest prüfen 

 

� Überprüfen der elektrischen Anschlüsse und Steckverbindungen 
 

� Motoren kontrollieren : Lüftermotor, Klappenmotor, Motor für Feuchtemessung, Motor für 
Kugelhahn und Kühllüfter 

 
� Pumpen kontrollieren : Entleerungspumpe und Clean-Jet Pumpen 
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� Mechanische Teile kontrollieren: Belüftungsstellklappen, Ablauföffner Türverschluss, Fangkolben, 

Schlauchroller 
 

� Dichtungen kontrollieren : Tür- und Scheibendichtung, Ablauf, Ablöschkasten 
 

� Etwaige Undichtheiten eruieren und beheben : Pumpen, Magnetventile, Schläuche, Anschlüsse 
 

� Tür einstellen 
 

� Innenbeleuchtung kontrollieren 
 

� Software update 
 

� Luftfiltereinsätze erneuern 
 

� Fühler Maximalwerte abgleichen, Climasteuerung und Werte kontrollieren 
 

� Probelauf 

 
 

Bitte verwenden Sie ausschließlich werkautorisierte Reinigungs- und Pflegeprodukte von RATIONAL. 
Folgeschäden wie Verätzungen, Fleckenbildungen, Verstopfungen und schlechte Reinigungsergebnisse 
können durch nicht autorisierte Reinigungs- und Pflegemittel verursacht werden (siehe Betriebsanleitung). 
 
 
 
Wenn Sie ein Rational Jahresservice durchführen wollen, können Sie dies per Mail oder 
Telefonisch bei uns anfordern. 
 
 
Freundliche Grüße sendet  
 
Peter Lorbeck     
0043 ( 0 ) 664 / 45 56 440 
 
 
 
Firma  
GGL Grosskuechen-Gastrogeräte-Lorbeck GmbH.  
St. Peter Hauptstraße 86 
A-8042 Graz 
  
Telefon :        0043 ( 0 ) 316 / 47 14 84 
Fax :              0043 ( 0 ) 316 / 42 80 59 
  
mail:               info@grosskueche.at               service@rational.at  
   
homepage :    www.grosskueche.at                   www.rational.at  
 
 


