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6 FIamrﬁen Gasherd, Serie 700
mit Elektro-Umluftbackofen 1/1 GN
und Neutralschrank

CNS 18/10, B 1200 x T 700 x H 850-900 mm Elektro-Standfritteuse, Serie 700
Anschlusswert: 27,3 kW Gas mit 2 Becken

6 Kochstellen: 3 x 5,5 kW, 3 x 3,6 kW CNS 18/10,

Elektrobackofen 1/1 GN, B 541 x T 363 x H 300 mm, 3,6 kW / 400 V Beckeninhalt: 2 x 15 Liter

Temperaturbereich: 100 °C - 300 °C Korb: B 260 x T 265 x H 100 mm
Neutralschrank mit Fettauffangbehalter

B 350 x T 610 x H 400 mm Anschlusswert: 30 kW / 3 NAC 400 V
Gewicht: 175 kg B 800 x T 700 x H 850-900 mm

Gerat auf Erdgas H eingestellt. 3 5 1 6 Gewicht: 72 kg 3 0 6 0 I
Best.-Nr. 285.2461 € - 9™ Best-Nr.286.922 € m 5=

Kombidampfer
Kombidampfer 10x1/1 GN
“Easy” Ausfiihrung CNS 18/10
y Dampferzeugung durch
6 X 1/1 GN Direkteinspritzung

Ausfiihrung CNS 18/10

Kerntemperaturfiihler
Kerntemperaturfiihler '

Elektronische Steuerung ' — - —
Doppeltiirverglasung mit innenbeliifteter Glasscheibe mit 20 Programmen programmierbar, je Programm 6 Einstellungen
praktischer GN-Quereinschub Doppeltiirverglasung mit innenbelifteter Glasscheibe
Fassungsvermogen GN 1/1 oder Backereinorm 600 x 400 mm Garraumbeleuchtung

Reversierender Motorlauf (Rechts-/Linkslauf) fiir optimales Garraumklima praktischer GN-Quereinschub

manuelle Bedienung Reversierender Motorlauf (Rechts-/Linkslauf) fiir optimales Garraumklima
Abstand zwischen den Blechen 80 mm Abstand zwischen den Blechen 80 mm

Wasseranschluss 3/4 Zoll Wasseranschluss 3/4 Zoll

Anschlusswert: 8,0 kW / 2 NAC 400 V Anschlusswert: 12,0 kW / 3 NAC 400 V

B 925 xT 750 x H 835 mm B 925 xT 750 xH 1160 mm

Gewicht: 80 kg Gewicht: 120 kg

Inklusive 2 Roste, 2 Backbleche 3 0 8 6 I Inklusive 2 Roste, 2 Backbleche 4 9 1 6 I
Best.-Nr. 116.806 € n y - Best.-Nr. 116.410 € ™ ,' !




Kuhlvitrine

“Deli-Cool 1”

mit LED-Beleuchtung
Umluft-Kithlung
automatische Abtaufunktion
Inhalt: 100 Liter
KtihImittel R600a
Betriebstemperatur: 2 - 12 °C
Anschlusswert: 0,16 kW / 230 V
B 685 x T 455 xH 675 mm

2 héhenverstellbare Auflageroste,
Male: B 600 x T 300 mm
Gewicht: 40,5 kg

Best.-Nr. 700.201G

<439,

I-'\ne GN-Behalter!

Lieferung Y

Kiihlaufsatz fiir 6 x 1/3 GN, 150 mm
Kuhlaufsatz fir GN-Behalter, 150 mm tief
Chromnickelstahl, mit Glasaufsatz
Kalteaggregat mit Kiithwanne, Digitalthermometer
Betriebstemperatur: 0 °C / +10 °C
Anschlusswert: 180 W / 220 - 240 V
B 1500 x T 395 x H 425 mm i
Gewicht: 47,5 kg 62 8

€ 5~

Best.-Nr. 110.131

Eiswirfelbereiter C 25
Eiswirfelproduktion:

max. ca. 25 kg/24 Std. (Kegelform)
Vorratsbehilter: ca. 6 kg
Luftkiihlung

(Abstand zu allen Seiten mind. 10 cm)
Anschlusswert: 240 W / 230 V
Festwasseranschluss 3/4”
Wasserablauf @ 25 mm

B 385 x T 555 x H 665 mm
Gewicht: 31 kg

Best.-Nr. 104.025

Kuhlvitrine

“Deli-Cool I11”
mit LED-Beleuchtung
Ausfiihrung:
Kunststoffgehduse mit
Doppel-Glasscheibe
Umluft-Kiihlung mit
2 Lufter
automatische Abtaufunktion
Sicherheitsglas
Inhalt: 120 Liter
KthImittel R600a
Betriebstemperatur: 2 - 12 °C
Anschlusswert: 0,16 kW / 230 V
B710xT 575 x H 685 mm
2 hohenverstellbare Auflageroste,
Male: B 635 x T 340 mm

B 635 x T 370 mm
Gewicht: 57 kg

Best.-Nr. 700.202G

Kihlvitrine 235L |
mit LED-Beleuchtung (Vorderseite) |
Umluft-Kiihlung

automatische Abtaufunktion
Inhalt: 235 Liter
Betriebstemperatur: 4 - 12 °C

4 Lenkrollen mit 2 Feststellern
Anschlusswert: 0,25 kW / 230 V
B 520 x T 485 xH 1700 mm

4 hoéhenverstellbare Auflageroste v
Gewicht: 77 kg

Best.-Nr. 700.235G
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Eiswiirfelbereiter — “l
A 40NG e

Eiswiirfelproduktion: EE::EEQE\

ca. 45 kg/24 Std. (Kegelform) 5§§::::§

Vorratsbehalter: *?@::;;

ca. 20 kg, 24 Eiswiirfel pro Programm ‘ =

Luftkiihlung

Anschlusswert: 0,55 kW / 1T NAC 230V
Festwasseranschluss 3/4”
Wasserablauf @ 25 mm

B 465 x T 595 x H 795 mm

Gewicht: 45 kg

Best.-Nr. 104.345

<1.340,-




Elektro Fritteuse

"Professional" —p*
mit Fettablasshahn 64
Gehause aus Edelstahl

1 Becken: 10 Liter

Korbmaf: B 300 x T 240 x H 120 mm
Heizelemente aus Edelstahl

Kaltzone

Sicherheitsthermostat 50 - 190 °C
(Uberhitzungsschutz)

Anschlusswert: 8,1 kW / 3 NAC 400 V

B 390 x T 450 x H 375 mm

Bartscher Coffeeline G2

Stahlgehduse

2 Dampfhéahne, 1 Teewasserhahn

Kesselkapazitat: 11,5 Liter

4-sprachige Display-Anzeige:

Tassenzahlung, Datum und Uhrzeit, Wartungsanzeige
Anschlusswert: 3,3 kW / 230 V

B 677 x T 580 x H 523 mm

Gewicht: 60 kg 2 3 5 1 Gewicht: 80 kg
Best.-Nr. 190.161 € = ,' . Best.-Nr. 190.162

Handwasch-/
Ausgussbecken-

kombination

CNS

MaRe: B 510 x T 700 x H 850 mm
mit 1 Mischbatterie 1/2”

und Klapprost

Handwaschbecken:

B 370 x T 280 x H 120 mm
Ausguss: B 405 x T 340 x H 170 mm

Gewicht: 13 kg 4 1 5 259
Best.-Nr. 162.900 € ,' Best.-Nr. 999.005 SET € ,' I

Gewicht: 20,5 kg 3 5 9
Best.-Nr. 401.618 € y -

Induktionskocher IK 35dp
2 Platten - getrennt schaltbar
Kochflache Schott Ceran
Gehause Kunststoff
LED-Display

Digitale Zeitschaltuhr
Zeiteinstellung bis 180 Minuten,
mit 5 Minuten Intervallen

10 Leistungsstufen

(500 - 2000 W / 600 - 1500 W)
10-stufige Temperatureinstellung
(60°C - 240 °C, mit 20 °C Intervallen)
Anschlusswert: 3,5 kW / 230 V
elektronischer Uberhitzungsschutz
B610xT 370 x H 60 mm

Gewicht: 5,9 kg

Volumen Hﬁhé

4 Topfe mit Deckel 8liter ~ @24cm 20,0 cm
Material: Chromnickelstahl 18/10 9 Liter  @26cm 20,5 cm
mit Schiittrand und Kaltgriffe 13 Liter  @28cm 225cm
geeignet fiir Induktion, Gas und 15 Liter  @30cm 25,0 cm
Elektro |
Gewicht: 9 kg

Cofoctin,

Bartscher Coffeeline G3 ‘

Stahlgehduse

2 Dampfhéahne, 1 Teewasserhahn
Kesselkapazitat: 17,5 Liter
4-sprachige Display-Anzeige:
Tassenzéhlung, Datum und Uhrzeit, Wartungsanzeige
Anschlusswert: 4,3 kW, 3 NAC 400 V
B 967 x T 580 x H 523 mm

je eine Behailtersicherung
an Vorder- und Riickseite

—

Lieferung ohne GN-Behilter

Transportwagen fiir GN-Behalter,
GN-Bleche und Tabletts

geeignet fiir GN 1/1,

1/2,1/3 und 2/3

Chromnickelstahl

fiir eine Aufnahme von bis zu

18 GN-Behaltern, GN-Blechen und Tabletts
Abstand zwischen den Einschiiben 80 mm
Rahmen aus Vierkantrohr 25 x 25 mm

je eine Behaltersicherung

an Vorder- und Riickseite Q)
4 gummibereifte Lenkrollen,

@ 125 mm, mit 2 Feststellern
MaRe: B 385 x T 550 x H 1890 mm
Gewicht: 21,5 kg

Best.-Nr. 300.081




401

‘ 300 mm

= _—g_-—-—-?"
w

Glaserspiilmaschine Deltamat TF 401 HP,

mit Wasserentharter und Laugenpumpe

CNS 18/10, B 450 x T 530 x H 700 mm

max. Leistung h: 30 Kérbe

Nachspildosierpumpe, Tiirkontaktschalter, Trockenlaufschutz

Gesamtanschlusswert: 3,05 kW / 230 V

Tankheizung: 1,85 kW

Boilerheizung: 2,8 kW

Laufzeit: 120 Sekunden

Wasserverbrauch bei 2 bar: 2,6 Liter

Tankinhalt: 20 Liter

Wasserversorgungsdruck: 2-4 bar

Wasserzulauf: G 3/4”M, Wasserablauf: @ 30 mm

Gewicht: 47 kg

Zubehor: 1 Untertasseneinsatz
1 Besteckkocher
2 Glaserkorbe

Best.-Nr. 110.607

<1.516,-

—

Durchschub-Spiilmaschine DS 1001
CNS 18/10,B 716 x T 740 x H 1529 mm
FiRe hohenverstellbar, 30 mm
Leistung h: 24 bis 60 Korbe
Nachsptildosierpumpe, Tirkontaktschalter,
Trockenlaufschutz
Gesamtanschlusswert: 9,1 kW / 3 NAC 380-400 V
Tankheizung: 3,0 kW
Boilerheizung: 8,0 kW
Wasserverbrauch bei 2 bar: 3 Liter
Tankinhalt: 20 Liter
Wasserversorgungsdruck: 2,5-4 bar
Wasserzulauf: G 3/4”M
Wasserablauf: @ 50 mm
Gewicht: 102 kg
Zubehor: 2 Tellerkorbe, 1 Besteckkocher

1 Tassenkorb

Best.-Nr. 109.143

< 3.758,-

_——w—"""-_f"'

Geschirrspiilmaschine Deltamat TF50L
mit Laugenpumpe
CNS 18/10, MaRe: B 590 x T 600 x H 850 mm
max. Leistung h 30 Kérbe
Warmwasseranschluss empfehlenswert bis 55 °C
Nachsptldosierpumpe, Tiirkontaktschalter, Trockenlaufschutz
Gesamtanschlusswert: 3,3 kW / 1 NAC 220-240 V
Tankheizung: 2,7 kW
Boilerheizung: 2,8 kW
Laufzeit: 120 Sekunden
Wasserverbrauch bei 2 bar: 3 Liter
Tankinhalt: 26 Liter
Wasserversorgungsdruck: 2-4 bar
Wasserzulauf G 3/4”Ml, Wasserablauf @ 30 mm
Gewicht: 71 kg
Zubehor: 1 Glaserkorb
1 Tellerkorb
1 Besteckkorb

Best.-Nr. 110.418

<1.879,-
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420 mm

Bezugsquelle

Lieferung ohne Zu-/Ablauftisch,
ohne Vorabraumung!

Aktion giiltig vom 01.05. bis 15.06.2010
- solange Vorrat reicht -
Preise Netto zzgl. gesetzl. MwSt.

Fur alle Lieferungen gelten ausschlieBlich
unsere allgemeinen Geschaftsbedingungen.
Technische Anderungen vorbehalten!



