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ANMELDUNG 
 

zur kostenlosen RATIONAL-Vorführung „Team-Garen Live“ bei 
 

Team-Garen-Live-Veranstaltungen sind kostenlos und finden regelmäßig in den Trainingscentren 
Fohnsdorf, Bad Gleichenberg, Ramsau am Dachstein und Graz unter Anleitung eines erfahrenen 

RATIONAL-Küchenmeisters statt. 
Erleben Sie selbst die zukunftsweisende Technologie des Garens mit dem Self-Cooking-Center und 
dem Vario-Cooking-Center. Hier erwarten Sie Profi Köche, welche Ihnen die komplette thermische 
Küche in einer ca. 3-stündigen LIVE Kochvorführung präsentieren. Ob dämpfen, dünsten, blanchieren, 
kochen, schmoren, simmern, braten, backen, gratinieren, grillen, frittieren, druckgaren, entweder 
parallel oder nacheinander, alles ist möglich und wird spielend einfach erledigt. 
Einfach Wunschergebnis wählen: fertig! 
 

Unsere nächsten Team-Garen Live Veranstaltungen. Bitte reservieren: 

TC 8972 Ramsau 
Veranstaltungszentrum VAZ  
Ramsau  

jeweils am 

���� 13.03.2012 

���� 22.05.2012 

���� 03.07.2012 

���� 03.09.2012 

jeweils um 14 - 17 Uhr 

TC 8753 Fohnsdorf 
Schulungszentrum,  
Hauptstraße 69 

jeweils am  

���� 06.03.2012 

���� 17.04.2012 

���� 08.05.2012 

���� 21.05.2012 

jeweils um 14.00 – 17.00 Uhr 

 
Auf Grund der großen Nachfrage ist schnelle Anmeldung zu empfehlen. Das kann schriftlich, 
telefonisch oder per E-Mail erfolgen bei: 

GGL GmbH 
St. Peter-Hauptstraße 86 
A-8042 Graz  

Tel.: +43(0)316/471484 
Fax: +43(0)316/428059 
E-mail: info@grosskueche.at 
Internet: www.grosskueche.at 

 
Ja, ich melde mich zum kostenlosen Team-Garen-Live an: 
 

Aus unserem Hause kommen � Personen (max. 2 Personen) 
 
 

Firma  Position 

 
 

Name  Tätigkeitsbereich 

 
 

Straße  PLZ/Ort 
 
 

Telefon  Telefax 



                                                     

 
GUTSCHEIN 

 

Für ein TeamGaren Live Seminar im Wert von 100 € 
Einzulösen unter FAX: 0316 / 428059 

 
Wählen Sie den Ort der Veranstaltung und Ihren Wunschtermin aus! 

 
 

 

Ort    Wunschtermin    Wieviele Personen? (max. 2 Personen) 
 
 
 

Name    Firma    Position / Tätigkeitsbereich 
 
 
 

Straße    Plz / Ort 
 
 
 

Telefon    Fax    E-mail 
 
 
 

Name des Fachhändlers  Anzahl Essen pro Tag  Anzahl Mitarbeiter 
 
 
 
 

���� Ich bin Besitzer eines Combi-Dämpfers: Fabrikat:  
���� Rational  
���� Andere: 
 

 
 
 
 
 

���� Tischgerät  
���� Standgerät  
 
 

Alter     Jahre 
 
 
 
 
 

Ich bin Besitzer einer Kippbratpfanne oder eines Kessels:  
 
 

Fabrikat:     Modell    Alter      Jahre 
 
 

 


